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Menus 2025

Evénements 2nd semestre 2025

Possibilité de personnaliser votre journée à la ferme : menus et visites au choix (nous consulter)
Avec animation musicale et dansante pendant et après le repas (forfait à partir de 380€) : nous consulter

Janvier à mars : Journée de la Truffe – Repas à la ferme - Atelier truffe – 39€/pers
Vendredi 3 octobre : Michel Etcheverry chante Luis Mariano et le Pays Basque - repas spectacle et dansant :
36€/pers 
Fête du Cochon et Cochonnailles à la ferme – 1 lot de charcuterie offert par personne : 36€/Pers 
Toute l'année : Fête de la tourtière et de la croustade - repas à la ferme - 32.50€/pers. 
Avril à octobre : Journée croisière et repas sur la Gabarre – 44,50€/pers – Petit déjeuner à la ferme – visites et
repas bateau
Vendredi 24 octobre : JM Zanotti chante les plus belles chansons du Sud-Ouest - repas spectacle :
36€/pers.
Jeudi  6 et vendredi 7 novembre à 12h : La Garbure Théâtrale – Repas  spectacle – Les Ruraux parlent aux
Zurbains! – 41€/pers.
Du 18 Novembre au 3 décembre : Fête de la dinde et du chapon avec Claude Arena - Tous les convives
repartent avec 1 Dinde ou 1 Chapon et son sac isotherme - Tarif par pers. : Dinde 52 € / Chapon 60€
Du 4 au 20 décembre : Fête de la dinde ou du chapon - Spectacle Cabaret Music-hall avec La Revue Mike
Angel’s - Tous les convives repartent avec 1 Dinde ou 1 Chapon et son sac isotherme. Tarif par pers. Dinde 55 € /
Chapon 63€
Toute l'année : Journée en Pays d’Albret - repas à la ferme et visite au choix - 37.50€/pers. 
Toute l'année : Sur les traces d’Henri IV - Visite de Nérac et repas à la ferme - 33€ /pers (groupe à partir de 30
personnes)
Toute l'année : Fête du Jambon - repas à la ferme et visite au choix - 47.50€ / pers

La Ferme de Lafitte se réserve le droit d’annuler la date 15 jours avant l’évènement, faute de réservations
suffisantes.
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Découvrez les événements du 2nd semestre 2025, proposés par La Ferme de Lafitte :

Sous réserve de modification - Edité le 19/03/2025

Conception - La Loge Gasconne Casteljaloux

Menu de la Ferme   23€
Menu Découverte   25€
Menu Paysan           25€
Menu Enfant               9€

Menu Eté                              23€
Menu Gascon                        21€
Menu Gastronomique         2﻿6€
Menu du Gourmet                33€
Menu Poule au Pot              25€

Menu Prestige                     35€
Menu Terroir                        28€
Repas Gaulois Cochon à la
Broche                       2﻿9€ à 33€



10h : Accueil façon casse-croûte
à La Ferme de Lafitte

(café, rillettes, pâté, petits gâteaux...)

Journé e 

de la truffe

Journé e 

de la truffe

Tarif * :
 39€ par personne

* valable jusqu'au 31/12/25

Possibilité d'animation dansante

Journée proposée  de novembre à mars

Apéritif & saucisson

Velouté aux cèpes et truffe

Salade Gourmande : 
salade, tomates, omelette aux truffes, 

terrine au foie gras, lardons, 
foie gras de canard entier

Magret de Canard, pommes de terre frites

Fromage du Pays, salade

Croustade aux pommes et à l’Armagnac

Vin rouge & rosé
Café
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Programme

Conception - La Loge Gasconne Casteljaloux

10h30 : Diffusion d'un film sur 
la trufficulture.

11h : Atelier truffe.
Explications et échanges sur la

production de la truffe. La méthode 
de plantation, l'irrigation et l'entretien

sont des facteurs fondamentaux pour la
réussite d'une truffière ou d'un 
VERGER A CHAMPIGNONS.

15h30 : Visite chez un producteur, 
au choix 

(horaire ajustable en fonction du choix de la visite)

11h30 : Démonstration de brouillade
aux truffes suivie d'une dégustation.

Repas à la ferme.

Nous mettons à votre disposition sur simple demande 
la liste des allergènes majeurs présents dans le menu.

Menu
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à 12h
Apéritif et saucisson

Garbure paysanne au jarret de porc

Salade gourmande de cochonnailles
(pâté, boudin, coppa)

Cochon grillé à la broche
Haricots cuisinés

Salade et fromage

Croustade aux pommes et à
l’Armagnac

Café
Vin Rouge et Rosé

Tarif par personne : 36€
(valable jusqu’au 31/12/25)

à 12h
Apéritif et saucisson

Garbure paysanne au jarret de porc

Salade gourmande de cochonnailles
(pâté, boudin, coppa)

Cochon grillé à la broche
Haricots cuisinés

Salade et fromage

Croustade aux pommes et à
l’Armagnac

Café
Vin Rouge et Rosé

Tarif par personne : 36€
(valable jusqu’au 31/12/25)

Programme Menu Cochonailles à la ferme
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Conception - La Loge Gasconne Casteljaloux

Fête du Cochon & Cochonnailles

9h : Accueil façon cass-croûte à La
Ferme de Lafitte (café, gâteaux, pâté,
rillettes, saucisson, vin rouge etc…)
10h : Visite chez un producteur au choix

Possibilité de vous proposer une 
animation musicale pendant et après
le repas : supplément forfait 380€
Ou
une visite au choix l’après-midi

9h : Accueil façon cass-croûte à La
Ferme de Lafitte (café, gâteaux, pâté,
rillettes, saucisson, vin rouge etc…)
10h : Visite chez un producteur au choix

Possibilité de vous proposer une 
animation musicale pendant et après
le repas : supplément forfait 380€
Ou
une visite au choix l’après-midi

Tous les convives repartent avec :

Nous mettons à votre disposition sur simple demande
la liste des allergènes majeurs présents dans le menu.

(horaire ajustable en fonction du choix de la visite)
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Journée de la Tourtière 
& de la Croustade

9h00 : Accueil à la Ferme façon casse-croûte >
café, croustade aux pommes, pâté, rillettes ...

10h30 : Démonstration de fabrication de
tourtière à Casteljaloux > gâteau constitué de
très nombreuses et fines couches de pâte
beurrée et sucrée, cuit au four puis agrémenté
de feuilleté sucré, pour sa recette traditionnelle.

12h00 : Repas à la Ferme de Lafitte.

15h30 : Visite du chai d'un producteur
d'Armagnac - ou autre producteur au choix.

Journée de la Tourtière 
& de la Croustade

9h00 : Accueil à la Ferme façon casse-croûte >
café, croustade aux pommes, pâté, rillettes ...

10h30 : Démonstration de fabrication de
tourtière à Casteljaloux > gâteau constitué de
très nombreuses et fines couches de pâte
beurrée et sucrée, cuit au four puis agrémenté
de feuilleté sucré, pour sa recette traditionnelle.

12h00 : Repas à la Ferme de Lafitte.

15h30 : Visite du chai d'un producteur
d'Armagnac - ou autre producteur au choix.

Possibilité d'animation 
dansante : forfait à 

partir de 380€

Possibilité d'animation 
dansante : forfait à 

partir de 380€

Menu

 32.50€ par personne
Bonus inclus : visite du

Conservatoire Rural de Gascogne
à proximité immédiate

Bonus inclus : visite du
Conservatoire Rural de Gascogne

à proximité immédiate

Tarif

Conception - La Loge Gasconne Casteljaloux

Nous mettons à votre disposition sur simple
demande la liste des allergènes majeurs 

présents dans le menu.

Apéritif maison avec
saucisson

Velouté aux cèpes
Salade du terroir 

Magret de canard grillé,
frites maison

Fromage du Pays,
salade

Tourtière
Vin rouge & rosé - Café

OFFERT :
1  tourt ière 
indiv iduel le 

par personne !

OFFERT :
1  tourt ière 
indiv iduel le 

par personne !

(horaire ajustable en fonction du choix de la visite)
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ProgrammeProgramme MenuMenu

Tarif * de la journée :
 44.50€ par personne 

(avril à octobre)

Apéritif artisanal & saucisson de canard

Garbure paysanne

Terrine de campagne au foie gras

Rillettes de canard au foie gras

Cuisse de canard confite

ou Jambon braisé

Pommes de terre persillées

Croustade aux pommes et à l’Armagnac

Vin rouge & rosé - Café

Déjeuner-Croisière de 2h
environ avec passage d'écluse

Déjeuner-Croisière de 2h
environ avec passage d'écluse

Nous mettons à votre disposition sur simple demande la liste
des allergènes majeurs présents dans le menu.
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Conception - La Loge Gasconne Casteljaloux * valable jusqu'au 31/12/25

Journée Croisière & Repas sur la Gabarre

9h30 : Accueil à La Ferme de Lafitte façon
casse-croûte :
> café, vin rouge, pâté, rillettes, saucisson,
petits gâteaux.

10h30 : Possibilité de faire la Visite de Nérac,
cité médiévale et Renaissance bâtie sur les
vestiges d'une villa gallo-romaine, ou autre 
(nous consulter)

12h : Déjeuner-Croisière à bord d'une
Gabarre des «Croisières du Prince Henry».
15h : Visite chez un producteur au choix
> Cave de Buzet, chai d’Armagnac, 
producteur de miel, producteur de fromage de
chèvre (Liste non exhaustive)
(horaire ajustable en fonction du choix de la visite)

Capacité du bateau 
52 personnes maximum

Capacité du bateau 
52 personnes maximum
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Apéritif Maison et Saucisson 
***

Velouté aux cèpes
***

Assiette Gasconne
(Salade, Tomates, lardons, coppa, boudin, terrine de

campagne au foie gras)
***

Magret de canard à la plancha
Légumes

  ***
Fromage et Salade

***
Croustade aux Pommes et à l’Armagnac

***
Café, Vin Rouge et Rosé

Menu
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Vendredi 24 octobre 2025

REPAS CONCERT
Jean-Michel ZANOTTI chante les plus belles

chansons du Sud-Ouest

Jean-Michel ZANOTTIJean-Michel ZANOTTI

Accueil et Dégustation à la Ferme de Lafitte
Visite chez un producteur au choix

Nous mettons à votre disposition sur simple demande la liste
des allergènes majeurs présents dans le menu.

Conception - La Loge Gasconne Casteljaloux

Repas-spectacle 
salle des fêtes de Vianne

Repas-spectacle 
salle des fêtes de Vianne



Jeudi 6 et vendredi 7
2025

Tarif tout compris : 41€
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Programme

Menu

Visite de l’après-midi
9h30 :  accueil à La Ferme de Lafitte
façon casse-croûte avec café,
gâteaux, terrines, rillettes, vin ...

12h30 : déjeuner à La Ferme de Lafitte. 

SAS Escapades Gasconnes - 845 route du Lavoir - «Lafitte» - 47230 Montgaillard en Albret
Tél : 05 53 97 20 04 • email : emilie@fermedelafitte.com • www.fermedelafitte.com

SARL au capital de 6000€ - SIRET 908 970 429 000 19 - N° TVA FR60 908 970 429
Atout France : IM047220001 garantie financière : Groupama - RC : Abeille IARD

Apéritif & saucisson

Garbure paysanne

Rillettes de canard
Confit de canard et pommes de

terre frites maison

Croustade aux pommes 
& à l'Armagnac

Vin rouge & rosé - Café - Digestif
Nous mettons à votre disposition sur simple demande la

liste des allergènes majeurs présents dans le menu.
Conception - La Loge Gasconne Casteljaloux

Journée en 
Pays d’Albret

10h30 :  visite commentée de Nérac,
cité médiévale et Renaissance bâtie
sur les vestiges d'une villa gallo-
romaine.

15h ou 16h30 :  balade en gabare
sur la Baïse, rivière au charme
authentique, avec les Croisières
du Prince Henry. Promenade
commentée à bord d’une
superbe gabare en bois verni, à
la découverte des richesses
historiques et naturelles de la cité
royale de Nérac.

15h ou 16h30 :  visite des chais chez un producteur
d’Armagnac à Calignac - la famille y produit 
de l’Armagnac Ténarèze millésimé depuis 
plusieurs générations! 
L’Armagnac, célèbre digestif, est
considéré comme la plus vieille 
eau-de-vie de France!

Prix par personne : 37.50 € 
(valable jusqu’au 31/12/25)
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SAS Escapades Gasconnes - 845 route du Lavoir - «Lafitte» - 47230 Montgaillard en Albret
Tél : 05 53 97 20 04 • email : emilie@fermedelafitte.com • www.fermedelafitte.com

SARL au capital de 6000€ - SIRET 908 970 429 000 19 - N° TVA FR60 908 970 429
Atout France : IM047220001 garantie financière : Groupama - RC : Abeille IARD

Conception - La Loge Gasconne Casteljaloux

Fête du jambonFête du jambon
9h30 : Accueil à la ferme façon casse-croûte
(café, rillettes, petits gâteaux, pâté etc…)
10h30 : Visite de La Cave de Buzet ou chez un  
producteur au choix 
(horaire ajustable en fonction du choix de la visite)

Repas à La Ferme de Lafitte - ambiance 3ème mi-temps

Animation au choix
Apéritif et saucisson

Jimbourra (soupe de boudin - type garbure)

Salade gourmande 
(salade, tomates, coppa, feuilleté au fromage)

Jambon braisé et son accompagnement

Salade et Fromage du Pays

Dessert

Café, Vin rouge et Rosé

Apéritif et saucisson

Jimbourra (soupe de boudin - type garbure)

Salade gourmande 
(salade, tomates, coppa, feuilleté au fromage)

Jambon braisé et son accompagnement

Salade et Fromage du Pays

Dessert

Café, Vin rouge et Rosé Tarif par personne :
47,50€ + 380€ forfait animation

Tous les convives repartent avec 
1 Epaule Serrano 4kg environ et son sac à Jambon

Tous les convives repartent avec 
1 Epaule Serrano 4kg environ et son sac à Jambon

Nous mettons à votre disposition sur simple demande
la liste des allergènes majeurs présents dans le menu.

1 jambon offert1 jambon offert

De janvier à juinDe janvier à juin

Dana Rev


