Histoire du foie gras

 Deux régions frangaises, [Alsace et le Sud-ouest se disputent lopigine du
boie gras. Elle remonte & lantiguité, dans des pays supprenants,

LEgypte ancienne oi on garvait plusicurs espéces de palmipédes, :lwn‘ les oles avee
des granalés de grains potis et humidifiés.

De nombpeux peaples ont pratigué le gavage depuis #500 ans en Chine, autour
du bassin méditerranéen et jusqu'an XIX sicele dans le sud-ouest, mais pour foire
“des animaux gras” et extraire la graisse pour la conservation des aliments, la
caisine, léclairage...

Chez les Romains on gavait é la figue séche. Premicre recette de fgze gras
Jequy fieatum” puis dfigido, feds, feic et enffinfoie.

Le mais arrivé dAmérigue centrale au XVieme siéele a permis un gavage plus
important et plus récent. —

De nos jours, on produt et fabripue du foie gras dans de nombpeuses régions
Frangaises et ceptaines comme le sud-ouest possédent des labels /GP.
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Le fole gras est an produit du patrimoine calturel et gastronomigue,

Cependant des voix sélévent contre la méthode “barbare” gue constitue le gavage
et la souffrance des animaux malgré les assurances damélioration des conditions
actuclles. Un foie gras éthigue, sans garage forcé, un garage naturel é base de
glands, dherbe avee des animaux en liberté est possible et dgja expérimente,



